KXempen

- -

Qualitat seit 1888

Das Kemper-Qualitatsmanagement
Qualitat aus Tradition seit 1888

Bei Kemper steht seit jeher die Qualitat der Produkte im Mittelpunkt. Diese Tradition
wurde bis heute beibehalten. Oberste Maxime ist, gemeinsam mit den Partnern des Handels
taglich Millionen von Verbrauchern Wurst- und Schinkenerzeugnisse anzubieten, die ein
Hochstmafld an Qualitat aufweisen.

Die Qualitats-Philosophie umfasst Mitarbeiter, Geschéftspartner, Kunden wie vorgeprufte
Lieferanten. Sie alle kbnnen auf die Zuverlassigkeit und Bestandigkeit der Produkte und
Dienstleistungen bei Kemper vertrauen.

Um dieses Ziel zu erreichen, werden alle Arbeitsprozesse im Unternehmen an der Qualitat der
Produkte und Dienstleistungen ausgerichtet. Qualitat bedeutet fur Kemper die konsequente
Einhaltung der zugesagten Eigenschaften.

Eine dauerhafte mikrobiologische, physikalische und chemische Uberwachung unserer
Produkte in eigenen und externen Laboren und durch die staatlichen Veterinarbehdrden sind
fur uns selbstversténdlich. Um dem hohen Anspruch gerecht zu werden, wurde vor vielen
Jahren ein sich stetig weiterentwickelndes, engmaschiges Qualitdtsmanagementsystem
eingefiihrt. Als Basis flir die vom Unternehmen selbst gesetzten Qualitatsstandards dienen die
Verfahren und Methoden nach den Vorgaben der international anerkannten Norm "DIN ISO
9001".

Um die stufentbergreifende, integrierte Qualitatssicherung in allen
Produktionsprozessen zu gewahrleisten, werden die Verfahren und Methoden nach den
Vorgaben des International Food Standard (IFS) geregelt.

H. Kemper GmbH & Co. KG - Hauptstral3e 2, 49638 Nortrup Personlich haftende Gesellschafterin:

Telefon: 05436 52-0 Kemper Verwaltungs-GmbH

Telefax: 05436 52-200 Geschaéftsfihrer: Dr. Andreas Kiihnl, Hartmut Niermann, Stephan Schmidt
E-Mail: info@kemper-nortrup.de (Amtsgericht Osnabriick HR B 21045)

Ust.-ldNr.: 117701862



